NV75N5641RS

Piekarnik
Dual Cook Flex

Cechy Giéwne Cechy Dodatkowe

Pojemno$¢ komory: 75 | Dotykowy wyswietlacz LED Ice Blue

Technologia Dual Cook Flex Sterowanie elektroniczne, dotykowe
Technologia Dual Cook Prowadnica teleskopowa
Gorny grill 1100W, grzatka dolna 1100W, termoobieg 1200W. Wnetrze komory piekarnika z emalii ceramicznej
Auto Menu - 40 programéw w tym baza przepiséw stworzonych Blokada bezpieczeristwa
przez najlepszych Szeféw Kuchni na Swiecie Timer i zegar kuchenny

Wyposazenie dodatkowe: blacha do pieczenia, 2 ruszty

Ptyta CD z ksigzka kucharska

Podwdjna szyba w drzwiach

VVyVYyVYVYVYY

Tryb ProRoasting
Czyszczenie katalityczne
Czyszczenie parg Steam Cleaning

Zakres temperatur 30- 270°C
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Technologia Technologia Czyszczenie Czyszczenie
Dual Cook Flex Dual Cook katalityczne parowe
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NV/75N5641RS

Piekarnik
Dual Cook Flex

Dual Cook Flex

Mozliwos$¢ otwarcia potowy drzwi piekarnika

Cechy Unikalne

» Dual Cook Flex

Rozwigzanie Dual Cook Flex zapewnia jeszcze wieksza elastycznos¢ a takze
oszczedno$é energii. Drzwi piekarnika posiadaja dZzwignie dzigki ktérej mozliwe jest
otwarcie tylko potowy lub catych drzwi w zaleznosci od potrzeb. Rozwigzanie to

zapewnia dostep do gérnej komory bez ryzyka utraty ciepta w dolnej strefie

Dual Cook

Przygotowanie dwdch potraw jednoczes$nie
przy uzyciu réznych trybdéw, temperatur i
czaséw pieczenia

pieczenia.
» Dual Cook

Dzieki unikalnej technologii DualCook mozesz przygotowac dwie rézne potrawy

jednoczesnie, przy uzyciu réznych trybow, temperatur i czaséw pieczenia. Zapachy
sie nie wymieszaja, gdyz kazde danie pieczone jest oddzielnie - wszystko dzieki
specjalnemu separatorowi, ktéry rozszerza sie pod wptywem temperatury,

perfekcyjnie rozdzielajagc komory piekarnika.

Prowadnica teleskopowa

Technologia DualCook to réwniez oszczednoS¢ energii — nie musisz juz nagrzewac Wygoda i stabilnos¢ uzytkowania

catego piekarnika przygotowujac niewielka potrawe — mozesz wykorzystaé tylko

jedna komore (gérna lub dolna).

» Tryb Pro Roasting

Tryb ProRoasting to idealny tryb do przyrzadzania soczystych i apetycznie

opieczonych mies. Przy zastosowaniu trybu ProRoasting migso najpierw opiekane

jest w temp. 220°C, tak aby zamkna¢ pory i zapobiec jego wysuszeniu, a nastepnie

temperatura zostaje obnizona do wczesniej wybranej. Tryb ten idealnie pasuje do D I acze g (@) S amsun g J es t
techniki gotowania okreslanej jako slow cooking (czyli dtugotrwatego pieczenia w I e p S 7 y f)

niskiej temperaturze).

» Czyszczenie katalityczne » Duza pojemnos¢

Panel katalityczny o specjalnej strukturze, zainstalowany na tylnej Scianie piekarnika Dzieki wyjatkowo duzej pojemnosci — a2 75 | bez problemu upieczesz

zbiera ttuszcz i inne pozostatosci gotowania i chemicznie je rozpuszcza przy kazdej ) . . o
duzego indyka na rodzinne przyjecie.

pracy. Dzigki temu utrzymanie piekarnika w czystosci jest duze tatwiejsze.
» Wnetrze pokryte emalia ceramiczna
Pokryte emalig ceramiczng wnetrze piekarnika jest odporne na
zarysowania oraz nie wchtania zapachéw. Wnetrze jest antybakteryjne,
tatwe w czyszczeniu oraz zapewnia dtuga zywotnos¢ piekarnika.

Inne:

» Kod produktu: NV75N5641RS/EO EAN: 8801643182731
> Wymiary (SXWxG): 595x595x566 mm Waga: kg
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